N'GlR' il pit iconico dei sushi - porzionida 2 | 8 pezzi -~

i protagonisti &

-

Chutoro Zuke tonno rosso” marinato e scottato, kizami wasabi® 7€ | 21€
Hotate ® capasanta® alla fiamma, yuzu kosho # 6€ | 18€

| Hamachi®ricciola® giapponese, miso allo yuzu, foglia di shiso 6€ | 18€
Amaebi® gambero rosso® di Mazara, ikura®, maionese agrumata 7€ | 21€

/ Shibo kimo@salmone e foie gras alla fiamma, salsa teriyaki 7€ | 21€
/ i classici

/ S Sake® salmone” 5€ | 15€
L Ebi®gamberone® cotto 5€ | 15€

Unagi anguilla grigliata® 6€ | 18€
Maguro® tonno pinna gialla®5€ | 15€
Tako@®polpo® 6€ | 18€
Tamago®omelette dolce® 5€ | 15€
Avocado @ @ 4€ | 12€

il tonNNO rosso tonno blue-fin” certificato ICCAT, servito con kizami wasabi®
/ Akami il taglio pili rosso e magro, minerale e umami 7€ | 21€

& Otoro il taglio piu pregiato e marezzato della ventresca 8€ | 24€

nigiri set combinazioni di nigiri

Kurosawa una coppia per tipo dei «protagonisti» 10pz 22€
Ran® sake, ebi, maguro, tako, tamago 10pz 16€
& 7 samurai chutoro zuke, hotate, hamachi, sake, ebi, tako, unagi 7pz  16€

SASHIM' filetti di pesce crudo - porzioni da 2 | 8 pezzi (con riso)
~ iclassici ®

~

Amaebi gambero rosso® di Sicilia 6€ | 18€
N Sake salmone” 5€ | 15€
Maguro tonno pinna gialla® 5€ | 15€
Hamachi ricciola® 6€ | 18€

~ il tonno rosso
—  tonno blue-fin” certificato ICCAT, servito con kizami wasabi® a parte

Akami il taglio pil rosso e magro, minerale e umami 7€ | 21€
- Chutoro taglio di grassezza intermedia, ricco ed equilibrato 7€ | 21€
Otoroil taglio piu pregiato e marezzato della ventresca 8€ | 24€

sashimi set combinazioni di filetti di pesce con riso a parte
SashimiYon®  sake, maguro, hamachi 9pz 14€
Sashimi Go® sake, maguro, hamachi, amaebi 12pz 20€
& Sashimi Roku solo tonno rosso: akami, chutoro, otoro, kizami® 6pz  18€
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salmone=" crudo e pastrata, obika®, kEami wasabi”

M3 onese, green omon, sstratte di yurs

BE | 15€

tanno rosso” dechinato in atamb e chutarg 2gke [veniresca

maringts e scottstal, avocado, kizami wasshl®
gambera® In tempura, anguilla griglata’, tobika®
Turckake al TeMago, M, Saa Teflyakl

polpe®, katsuckxushi, maionase, inzalata,

EFrEEn Qnlon, 5alsz e riyaki

palla croccanta 10 panka, philadeiphia,

nsaata, tempura crunch

=almone crudo®; affumicato e in tempura®
erba cpalllfg

gambens” cotto avwolto in fiketh &i tonno®
zalmone® e ayocado, salza chili

gamberane® prigliata, polvers di gambero rodso,
phila, svocado, green anion, salss terngak
gambera rossa” di Sicila, kura®, avocado
maioness, #iba clpoling

sabrmone allumicato, gambera™ i TeEmpura,
phila, salza spicy & beriyaki

tanmng prng glella® credo @ grighsto, aeocsdo, gh
tempura crunch, saksa wpicy e teriyaki

gambera® cotto e In tempura, avocado, Insalata,
A5 SERCy & Tenyakl, cipalling, 7ecte di lImona
tannio ginna gialls® grigliato e in tartare, avocado,
TEnTErd, saisq poniu, malo, Katssobushi

foTina™ plastrala, composia A habaners, phika,

awocado. salsa terivaki, green onion

O€ | 17€

8E | 15€

BE | 15€

6 | 11¢

8E | 15€

7€ | 13€

FE | 13€

BE | 15€

7€ | 13€

L 13€

7E | 13€

TE | 13€

BE | 15¢

fucching gngilata, avocada, phila, snkse, mso o vz,

chuirey di cipolla ressa, granella 4 mandarle

6E | 11€

gambers rosse® i Sicilia, capasanta®, seccodi yuru,

Fwocain, malnnese, zesta i limong

BE | 15€

gambersne™ griglato e ip tempura, chuteey gl cipalia

fossa, sdlsa poneu, phiadetphia, tempura grunch
tonng all'olio, malonsse, porro, catrinl

walaa terivakl, crunch di clpolla fria

salmone®, evocado
galmons™, salea cpicy
salmone®, phitadelphia, avocadn, insalats

gambera cofta®, philadsiphia, evacads, insslata

7€ | 13¢€

GE | 11€

7€ | 13€
7€ | 13€
7€ | 13€
BE | 11€



HOSOMAKI

piccoli roll di alga e riso porzioni da 4 | 12pz

Sake® salmonen 5€ | 11€
Tekka® tonno pinna gialla® 5€ | 11€
Ebi ®< gambero* cotto 5€ | 11€
Unagi< anguillagrigliata® 5€ | 11€

Akami  tonno rosso®, kizamiwasabi® 6€ | 14€
King Ebi &< gamberone®, maionese 5€ | 11€
Avocado & @ 4€|9€ Cetriolo®@ 4€|9€

/s

FUTOMAKI
grandi roll di alga e riso porzioni da 4 pezzi

Crazy Tempura< gambero® in tempura, 6€

avocado, cetriolo, insalata

Wabi-Sabi salmone®, tonno p. gialla®, 7€

maio, kizami wasabi®, cetriolo

Veggie ®@ verdure miste, alga wakame 5€
Smokie & salmone affumicato, phila ~ 6€
Spicy Tuna@®y# tonnop. gialla®, salsa spicy 6€

Salmon + Avocado® salmone, avocado 6€

: GUNKAN barchetta d’alga e riso - porzioni da 2 | 6 pezzi

Chutoro tonno rosso® marinato e scottato, kizami wasabi® 7€ | 16€

Hotate & capasanta®, salsa ponzu, zeste di lim.6€ | 14€
& Sicily @ # gambero rosso®, salsa spicy 8€ | 18€
Ikura @caviale® di salmone o trota s.d. 8€ | 18€

Ebi Extreme & < gamberone®, phila 6€ | 14€

Tobiko uova® di pesce volante 6€ | 14€

Spicy Salmon / Tuna @/ salmone” / tonno p. gialla®, salsa spicy 6€ | 14€

TEMAKI

cono di alga e riso con sesamo
porzioni da 1 pezzo

Tsukiji & salmone”, avocado 6€

Kuromon &/# tonno pinna gialla®, salsa spicy

6€

Nishiki < pollo in panko, philadelphia, insalata ~ 6€

Chutoro tonno rosso™ marinato e scottato, kizami wasabi® 8€ ’
Otoro ventresca di tonno rosso?, soia, cipollina, zenzero, kizami® 10€
Omicho & gambero rosso® di Sicilia, ikura®, maio, avocado 8€
Akashi ® capasanta®, salsa ponzu, cetriolo, pepe aromatico 6€
Shimizu® < polpo®, katsuobushi, maionese, teriyaki, cipollotto 6€

Nami &
tonno all’olio, maionese, porro,
crunch di cipolla fritta 7€

Sanji &

gamberone® grigliato, phila, salsa teriyaki,

polvere di gambero rosso 7€

< ONIGIRI

tipico spuntino di riso e alga
porzioni da 2 pezzi

Zoro
salmone” grigliato, estratto di yuzu,

furikake al tamago 8€

Mugiwara®

polpo®, maionese, salsa teriyaki, cipollotto,
katsuobushi 8€

Kaido ® @

avocado, daikon marinato, chutney di

cipolla rossa, granella di mandorle 6€




COMBINAZIONI

I'Iigiﬂ: 8L combinazioni di nigir
!'iuﬂ'_'l:ri:'lw-d UNd CoOppia el Tipo 88 &0
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oragonisti

.l'.\__ L
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Sashirmi Yon o
sashimi Go®

sake, magurn, hamachi

:nkl:

MEguTo
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16€
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14€
20€
18€

18£
60€

3i€

22€
17€
12€

12€
12€

15¢
19€
52€

B0E



\

CH'RASH' @® sashimi su riso al sesamo

Sake salmone?, ikura® 16€
Kikai salmone”, avocado,
edamame sgusciato® 16€

Rainbow filetti mistir®, ikura®,

edamame®, alga wakame 18€

TARTARE classiche &

porzione intera 16€ | mezza 9€
Sake salmone?
Toshima salmone?*, avocado

Maguro tonno pinna gialla®

& Rainbow salmone*, tonno p. gialla®, ikura®

ricciola®, polpo®, gambero® cotto

TARTARE sfiziose ®

battute al coltello, servite con riso a parte 18€ I

Sayuri & gambero rosso® di Mazara,

ikura®, avocado, pepe bourbon

Tonno rosso tonno rosso” (akami),

olio e.v.0., sale maldon /

SIDES & SALAD

insalate e accompagnamenti

Japs!rice®@
Miso soup &

Edamame ®@

Wakame salad ®@
Goma wakame @

Yukisalad ® g

Salmon avo salad &

riso con sesamo  4€

classica zuppa con miso, tofu,

alga wakame e cipollotto  4€

baccelli di soia®

cotti al vapore e salati 4€

insalata di alga con condimento al sesamo
julienne di alga wakame® al sesamo
gamberone® grigliato, avocado, misticanza,
salsa spicy, salsa teriyaki

salmone”, avocado, maio, alga wakame,

olio di sesamo, salsa ponzu

battute al coltello su riso al sesamo
servite con salsa leggermente piccante £

ed erba cipollina, o senza su richiesta

4€
4€
10€

10€

/



TEMPURA o frittura in pastella tpica

L A A Tt e
di gamberoni 14€
gamberonl?, patata dalca

diverdure @ 12€
patata dolce, carota, wchina

micta ﬁ" 16€

gamipsrant”, riecicda”, polpo”, verdare

GWZA F ravioli® alla plastra

T[.'.lTI catlo gowerduire SEpd ?ﬁ: Y 'l A "r_ #

-
Yasal wverdure miste @ Sgpe TE & ; = M-’ =
Kalsen gambert o garmogll di bambi S0E

Tris - assaggio deitre tipl "-l',,;- hpd

UMI kara & specialita di mare cucinate
Sake Teriyaki # 16€

SEIMane™ i marnatura gapgonese

gtio @ Dassa temperatura J

Otoro Kyubu & :;,’ 24€
P Al wiatresca dl Bahnd ressa™ alli plastra _h“-'--.___

Erdla OO S0 ARTUMATE, 150 giapponese, verdurins

Tataki

faphate del mostrt miglor) pesc) alia plastra con sesamms

SEMIEE Con 5o 3 parte
Akarmi teetinn rossn® klrarm wasahis 1€
Saimon o salmone” 16E

Hamachi woloela®, kizami wasahi® 18€

Takoyaki apr GBE ,

triche poeEite o aipo® n pastella, mainonase

wa abafuku, kalduskxeiti

YAMAkara iy "= specialita di terra cucinate

Kinoko @ 12€
vardure i skagione & funght shiitake in marimaturs al sesamo, riso gispponesa
Tori-don 14€

palle alla Elastra con salsa teryakl, su ciotcla di rso EldppOnNeseE

= ﬁ' “fdfp bento sservro wgif wder 12 12€
i salsa teriyake tu riso, 4 hesomakl (aeacado, ehil, 1 mini anigirl
ﬂ . r"Hr AME", Merro dorayasl



L]
J Q p S ! cucina giapponese

TRADIZIONAL! | plu classici delcetti glappones
Dorayaki 4E

dappio pancake® farcito cde aruk

|marmeliata oolce oi Tagioll ross))

Mochl Daifuku 3£
dofce* di farina di riso ripieno di azuk
seegli trac naturale, sesamo nerd; artemizia

<> Mochi Tris 10€

- ECEgl | TUoe moch preferit {(anche Cream e Frozen|

ISPIRATI AL GIAPPONE
Cheesecake al te' verde 6E

dede ™ al gusto dl te verde matchis

com riduzions al Ciocooato & cardamomo

Cheesecake allo yuzu (723
diodce® al gusto di yuau
cion riduzions al caramello salgto

<'= Mochi Cream 4€

mochi® ripieno con soffice crema, seegl tra

a8 verde matcha, Caramello e mandarie, ganache al-figoooiato

Frozen Mochl 4£

mochi* con cuore di .]E'L:lrl" gl te verge
. Apple Gyoza GE

gorkaso ravicdd et ripienn alla mela, spolverata di canneil

GELATI e DINTORNI

Azuki bar stecoo gelato al fagiolo rosso 3€

Sorbetto allo yuzu con scorzetie 5€ e
Gelato al té verde matcha con sesamn S5€ ;
il Marotto di Mara dei Boschi 3E ®

o giaznduiotio gelato <énda latiicing & uova, pecletto con il catiel



/ DRINK

BEVANDE ANALCOLICHE
Ly _acqua microfiltrata naturale o gassata a volonta
| acqua San Bernardo naturale o gassata lattina 33cl 2€
& Melly’s Kombucha bevanda fermentata a base di té verde 20cl 4€

\ v’ limone e zenzero in té verde sencha bio

v" menta e lime in té verde sencha bio

8 v’ fiori d’ibisco e lampone in té verde gunpowder
\ Ramune gazzosa giapponese «con la biglia» 20cl 3€
Pokka / Jasmine té verde non zuccherato o al gelsomino 33cl 3€
Coca Cola/ Zero lattina 33cl 3€
CAFFETTERIA ~ - _
te verde sencha thermos in sala ; volonta
Tt giapponesiin teiera sencha | con matcha 4€

genmaicha | tostato con riso e matcha

houjicha [tostato

caffe llly espresso / dek 1,5€

/ COPERTO E SERVIZIO
/| apranzo (incluso nel menu pranzo) 1€
acena 2,5€

comprensivo di acqua microfiltrata e té verde sencha caldo a volonta

LEGENDA
{\:( imperdibile! @ vegetariano f leggermente piccante

<’ ingredienti cotti (ma possono esservivegetali crudi o latticini)

@ prodotto con ingredienti naturalmente privi di glutine

materia prima congelata all’origine

materia prima congelata internamente per ragioni di

sicurezza alimentare o organizzative.

In particolare: tutto il pesce servito crudo o quasi crudo

e sottoposto a trattamento di bonifica preventiva,
conformemente alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004.

A PROPOSITO DI INTOLLERANZE

Per la tua sicurezza, segnala SEMPRE al nostro staff

le tue intolleranze alimentari, sapremo consigliarti al meglio.
Chiedi la copia cartacea o inquadra il QR code per visionare
il menu con il dettaglio degli ingredienti e degli allergeni.

NB I piatti gluten free sono indicati sul menu, tuttavia tracce
di glutine possono essere riscontrate in quanto gli ambienti
di lavoro prevedono anche la lavorazione di ingredienti

che contengono questo allergene.

inquadra qui




