RAMEN .-. OSUSUME DOLCI BEVANDE ANALCOLICHE N
Il piatto piu po e in Giappone . 44¢l 15€ & / 4
- 4 W : e 1,
shoyu ramen c15 I 16€ mochi i 3,5€  naturale o frizzante o | [ -
noodles di grano in brodo di carne aromatizzato alla tonno p.g. scottato in glassa di soia e sesamo con croccante dolce di farina di riso ripieno di azuki {marmellata . 3€ ~
soia, con coppa di maiale brasata, uovo marinato mi-cuit, di pinoli tostati e salsa ponzu, servito con riso a parte dolce di fagicli rossil, scegli tra: . e . 33 cl s =
pak choi, naruto, germogli di soia, cipollotto e alga nori naturale, artemisia o sesamo nero infuso nel.turale di baobab, fiori d|‘sambuco e
: C13 i 0 T 16€ clementino, a basso contenuto di zucchero - Q -
miso ramen (1 salmone scottato in glassa di soia e sesamo con croccante ] 3,6€ ) 33l 3€ -
noodles di grano in bredo di carne al miso, con coppa di di pinoli tostati e salsa ponzu, servito con riso a parte dolce di farina di riso, ripieno di crema al té verde 'nfL.rso natﬁrale di .té nero con cannella e arancia
maiale brasata, uove marinato mi-cuit, baby corn, germogli matcha o crema al caramello e mandorle ! et ! H H
di sola, naruto, alga wakame, cipollotto e alga nori C12 :I - . ) i . 16€ 8 bazza contanuto di succhara -~ Cucina glapponese
: salmone cotto in marinatura giapponese, su ciotola 3,6€ ) )
tantan ramen diriso mochi con cuore di gelato, scegli tra: . f' o t-l le di t'. d limett 33el 3€
noodles di grano in brodo piccante di carne al miso, con té verde o triplo cioccolato Iniuse naturaie di te verde con zenzero e imetta,
5 il _ c19 ] 12€ a basso contenuto di zucchero
chppa_dn A I;nra_s.at:a, Pulec/Pors i D ; pollo alla piastra in salsa teriyaki su ciotola di riso ak I BE
[iscilte BeImoplicisoe b ayicom Aclpoliotio e e Aot doppio pancake farcito con azuki (marmellata dolce ’ 33cl  3€
veggie ramen C11 ne 10€ di fagioli rossi) infuslo nal!urale di .sbuper foglita deltl‘eg_uadorhcon
g Y ' . o ' s menta e limone, a basso contenuto di zucchero
noodles di grano in brodo vegetale al miso, con verdure di .verdurel di stagione e funghi Shl_'t,ake S?Itat' € n:ralrlnatl n e A . 5 BE
stagione, tofu saltato, funghi shiitake, pak choi, uovo in condimento al sesamo serviti su ciotola di riso con guarnizione al cioccolato e cardamomo ! 33cl  3€
marinato mi-cuit, cipollotto e alga nori té verde senza zucchero in lattina
SIDES & SALADS
- con guarni iﬁne al ca-ra-mello salat;a 2o€ sdcl 5€
UDON spaghettoni di grano tenero o3 3€ guarniz
con tempura di gamberone ¢ ciotola di riso e sesamo LEGENDA / I .
gamberone in tempura, katsucbushi e verdure di coa 4£ \ D
stagione saltate b
g classica zuppa di pasta di miso, con tofu, wakame e BIRRE Q O _ *_ _ Q !
con pollo teriyaki cipollotte - 33¢l 5€ vegetariano et conglglgart?illle";:gine piccante M EN U A DO M I CI LI O
pollo alla piastra in salsa teriyaki e verdure saltate co1 lama AE birra chiara dal gusto morbido - 5% vol. Biot 7 rore dall T
- . R . R letanze per la preparaziong delle quall non vengono
furikake di salmone 11 baccelli di soia cotti al vapore e salati upel 50cl &€ ). utilizzati ingredienti contenenti glutine, ma cucinate in # 9
sbriciolatura di salmone, verdure di stagione, salsa teriyaki co8 4€ birra chiara dal gusto secco - 5% vol. prodotto senza glutine :?ablpennst:g“rzrr;:.;;:; f::grgil:;ngg:tap:‘si:;b;ilgne:cludere
. ; . - - insalata di alga con condimento al sesamo } i
con tofu e verdure () ¢ 8 Hotonthabadl oL 33cl /€ SICUREZZA ALIMENTARE
tofu e verdure di stagione saltati A€ irra White Ale artigianale - 5,5% vol. . — — —
€02 Akal Oltre ai prodotti gia indicati, alcune materie prime, a seconda della disponibi-
julienne di alga wakame al sesamo I I : 33¢l 7€ lita del mercato, potrebbero essere congelate,
I T birra IPA artigianale - 6,2% vol. Tutto il pesce servito crudo o quasi crude @ sottoposto a trattamento di
VERMICELLI ettini di soia C06 almon avo alac 10€ & abbattimento rapido della temperatura, conformemente alle prescrizioni del
insalata di alga wakame con dadolata di salmone, 33cl  T€ Regolamento CE 853/2004.

con gamberone alla griglia )

avocado e maicnese

In caso di allergie e intolleranze alimentari, & importante comunicarle alle

. . .. - 7o L : im inte co
birra Rice Ale artigianale - 7% vol. staff tempestivamente, in modo da permetterci di consigliare il consumatore

3¢l b€ riguardo alle scelte pil indicate. In particolare sottolineiamo che i piatti di
sushi abitualmente vengono accompagnati da soia (si pud richiedere la gluten
free) e wasabi (contenente allergene della senape).

gamberone grigliato, katsuobushi e verdure di
stagione saltate Cco9 10€

gamberone grigliato, avocado, salsa spicy e teriyaki birra Blonde Ale artig]bnale - 6,5% vol.

con pollo teriyaki ¢

polle alla piastra in salsa teriyaki e verdure saltate

ALLERGENI! (in ottemperanza al regolamento CE 1169/2011)

' - bedd
( o] ve : S i i i g i i
con tofu e ,rd u ,re KI DS St Vl N I N ATU RA I.l 1. cereali contenenti glutine Brasile, pistacchi, noci del
tofu e verdure di stagione saltati (=] lgrano, segale, orzo, avena, farro,  Queensland e prodotti derivati) ORDINA
kamut, o i loro ceppi ibridati) 9. sedano e prodotti a base di
c10 kids bento : 10€ 2. crostacei e prodotti a base sedano CH[AMAN DO 011 1?71 7470
GYOZA ravioli alla KidsS Dero : ; di crostacei 10. senape e prodotti a base di
S S pollo in salsa teriyaki, riso, 4 hosomaki (avocado e 3. uova e prodotti a base di uova senape o SUL NOSTRO SITO
kaisen gyoza gambero cotto), 1 mini onigiri (ripieno di tenno cotto SAKE 4, pesce e prodotti a base di pesce 11, semi di sesamo e prodottia WWW.ja ps. it
con gamberi e germogli di & maionese), edamame e 14 dorayaki 5. arachidi e prodotti a base di base di semi di sesamo
& = ge 8 arachidi 12. anidride solforosa e solfiti in
. T Iw s &. sola e prodotti a base di soia concentrazioni superiori a
tori gyoza ] C05 onlgiri 2 pz 6€ Pre ) eal )
= : 1t . e P . 7. latte e prodotti a base di latte 10 mg/Kg o 10 mg/l espressi -
con pollo e verdure tipico spuntino a base di riso con ripieno di tonno immp,zso lattosio) comese g lun-ven 12:30 - 14:30 (ultimo ordine 13:30)
) pinna gialla cotto e maionese 8. fruttaa guscio (mandorle, 13. molluschi e prodotti a base di lun-dom 19:00 - 22:40 (ultimo ordine 21:40)
yasai gyoza Y | scopri tutte le nostre etichette selezionate per nocciole, noci comuni, noci di iy . o : o -
con verdure miste I"asporto su www.japs.it acagiu, noci pecan, noci del 14. lupini e prodotti a base di lupini Vi chiediamo un preavviso minimo di un‘ora




SPECIALE TONNO ROSSO DEL MEDITERRANEO:

UN’ECCELLENZA.

Chiamato anche "Pinna Blu" & considerato il migliore al mondo ed & lavera
essenza del sushi giapponese. Japs collabora con una realta di eccellenza
che ha brevettato un innovative modello, etico e sostenibile, di allevamento

in ambiente naturale e cattura dolce.

Motivo per cui pud essere soggetto a indisponibilita periodiche.

Il'tonno rosso va degustato in purezza, in modo da apprezzarne a fondo

le eccezi

1ali qualita. Noi lo proponiame in abbinamento ad una punta

di kizami wasabi, ottenuto dalle foglie di rafano marinate, che permet-
te di esaltare il sapore unico del pesce.

sashimi (1-4.6-x)
porzione da 2
I'Ilgll'l (1-4

porzione dz
hosomakl (1-4
porzione da 6 pe
temaki (1-4:6-11-%)
cono con kizami wasabi e

gunkan (1-46-11-%)

porzione da 2 pezzi con kizamiw

zon kizami

2 pezzi, kizami wasabi a lato

S€5amo

sabi e

iatto degu.stazlone (1-4-6-1

2 sashimi, 2 nigir
tartare (s«
100gdit.r., un fi

tataki (.4611-%)

gunkan, 6 h

i olio e.v.0., un pizzico di sale maldon

100g di t.r. scottato con sesamo, riso e kizami wasabi a lato

Certificato ICCAT nel rispetto dell
conservazione della specie, del proc

nibilith, delle fondamentali regele di
| pesca e della qualita del prodotto finale.

MENU PRANZO
piatto + contorno + drink

valido dal

lunedi al venerdi 16 euro

SUSHI MENU (piatto crudo)
01. sushi mix «
sushi ni - 14 pz sushi
02. roll mix - 1
top of the roll - 12 pz roll

03. chirashi rainbow
9 pz sashimi su ciotola

BENTO (piatto cucinato)
04. sake-ben :
bento a base di salmone
05. tori-ben
bento a base di pollo
06. kinoko-ben (134
bento a base di verdure

di riso
contorno drink
miso soup acqua naturale/frizzante

oppure edamame

oppure lattina di té verde

SO1

505

502

509

503

507

S08

$14

$16

504

$12

513

520

521

522

§23

$10

S11

SUSHI SET

sSusni 1 r':lf $ed : apz
4 nigiri, 2 uramakl, 2 hosomaki

1 madness (3-4-7-1 8 pz
2 nigiri, 2 uramaki, 2 hosomaki, 2 futomaki
solo salmone

sushi ni 1213 % 14 pz
14 pz
112413 % 20 pz
& nigiri, & uramaki, 4 hosomaki, 4 futomaki
I iri mix § 3p2
salmone, tonno p.g., gambero cotto, ricciola,
sgombro, gambero rosso, polpo, anguilla
just sake & (4 8 pz
nigiri solo salmone
top of the roll easy ; 12 pz
4 salmon a\rucadu, 4 ebi phila, 4 tuna maio
top of the roll original 12 pz
4 salmon extreme, 4 alexander, 4 over the rambow
50 pz
makl pa y C 3 C I- % 48 pz
24 ura: salmon&avo ebi phila, tuna&ma|o
16 hoso: sake, tekka, B futo: spicy tuna, ebi
m \z_ _'- 1 -‘_r =1 dapz
24 ura:salmon extreme over the ralnbow hot&cold,
16 hoso: king ebi, tekka,8 fute: crazy tempura, smokie
SASHIMI SET
sasnimi yon { ! 8pz
varieta di filetti di pesce su alga wakame condita
con salsa ponzu, riso servito a parte
'_"_.1-" ‘.‘i \:"Lj G114 12?2
varieta di filetti di pesce su alga wakame condita
con salsa ponzu, riso servito a parte
S 1 ad i 12 pz
ﬁlettl d1 salmone su aiga wakame condita
con salsa ponzu, riso servito a parte
aw power 12 pz
ﬁleth d1 salmone e tnnm:- p.g. su alga wakame
condita con salsa ponzu, riso servito a parte
sushi sashimi Be11-13 % 14 pz
6 filetti misti di pesce su alga wakame condita
con salsa ponzu 4 nlglrl 4 hosomaki
sushi sask 48pz

16 sashimi, ‘IE mgm El uramakn El hosomaki,4 futomaki

12€

12€

16€
10€
22€

16€

16€
14€
18€
56€

48€

56€

14€

20€

18€

18€

18€

56€

$25

§26

§24

JO1

JO3

JO5

Jo7

JO9

J10

TO7

TO3

T02

TO5

TO4

TO1

CHIRASHI

sashlm! mtsto Lkura alga wakame condita con
salsa ponzu e edamame su ciotola di riso

'\: KE
5ash|mr di salmone avocado e edamame su
ciotola di riso

TARTARE CLASSICHE

ad ke

salmone su ciotola di riso

[Osr 18

salmcme e avocado su ciotela di riso

tonno pinna gialla su ciotola di riso

salmone tonno pinna g|a|la ricciola, polpo.
gambero e ikura su ciotola di riso

TARTARE SFIZIOSE X

aki
akKl

salmone, mango, mandorle

r.,,':i:

gambero rosso di Sicilia, avocado, foglia di
shiso, ikura

TEMAKI

tcukin
LU R

salmone e avocado
nishiki
polle croccante impanato, phila e insalata

kKuromaot

tonno plnna glal[a e sa[sa spicy

polpo grigliata_ katsuobushi, maio, salsa teriyaki
e cipollotto

amicha
QImiecno

gambero rosso, :kura maio e avocado

tartare di capasanta, ponzu, cetriclo e pepe

Fpz

10 pz

10 px

Y2 porzione

¥ porzione

¥ porzione

¥ porzione

18€

16€

16€

16€
9€

16€
9€

16€
9£€

16€
9€

15€

18€

1PL
b€

5€

5€

6€

8€

6€

uz5

u41

uz7

U21

u13

uo7

u23

U43

u29

u19

u15

Uo1

u17

uos

uo9

uU3b

U39

ut1

URAMAKI

10

calmon avacado
=dlMOn avoCcad

L
salmone e avocado

salm ne, phlla avocado, insalata

julienne di verdure, phila, chutney di
cipolla rossa, insalata, briciole di tempura

BC en Ci
pelle croccante impanato, phila, insalata,
briciole di tempura

salmon extreme

salmone crude, affumicato e in tempura,
erba cipellina

over the rainbow

rnccmla awolta in filetti tricolore dn tanna BB,
salmone e avocado condito con salsa chili

gamberone grigliato, polvere di gambero rosso,
avocado, phila, cipollotte, salsa teriyaki

gambero rosso di Sicilia, ikura, avocado, maio,
erba cipollina

kunsei -

salmone affumicato, gambero in tempura,
phlla salsa spicy e tenyakl erba cipollina

hot .'\ cO ld

tonno pinna gialla crudo e gnghata avocado,

phila, briciole di tempura, salsa spicy e teriyaki
alexander *

gambero cotto e in tempura, avocado, insalata,
salsa spicy e teriyaki, scorza di limone, erba

cipollina

Fanda
Kenao

tonno p.g. grlglnato cipolla in agrodolce, polvere
di cappern e oln.re nere maio

gambero gnghato e in tempura, salsa ponzu,
chutney di cipella rossa, phila, insalata
e briciole di tempura

tom’eo p g grnghato avocadu tartare di tonno
p.g.. 2enzero e salsa ponzu, maio, katsuobushi
sumo

ricciola alla piastra, marmellata di habanero,
phila, avecado, teriyaki, cipollotto

salmone in tempura, anguilla grigliata, insalata,
briciole di tempura, salsa teriyaki

gambero rosso di Sicilia, tartare di capasanta
con yuzu, pepe, avocado, maio e scorza
di limone

8 pz
4 pz
8 pz
4 pz
8 pz
4 pz
8 pz
4 p1

8 pz
4 pz

8 pz
4 p1

8 pz
4 p1

8 pz
4 pz

8 pz
4 p1

8 pz
4 pz

8 pz
4 pz

8 pz
4 p1
8 pz
4pz
8pz
4pz
8 pz

4 pz

8 pz
4 pz

8 pz
4 pz

8 pz
4 pz

1€
6€

9€
5€

1ne
6€

9€
5€

9€
5€

15€
8€

13€
7€

13€
7€

15€
8€

13€
7€

13€
7€

13€
7€

1nE
6€

13€
7€

13€
7€

15€
8€

15€
8€

15€
8€

FO2
FO1

FO5

FO3
FO6

K05
K04
KO3
K02
K09
Ko7
KO1
K0é

EO4
EO3
EO2
EO1

HO9
H11
HO3
HO7
H14
HO1

GO3
GO6
G04
G02

GO1

FUTOMAKI

on avocado 3 salmone e avocado

CraZy tempura

gambern in tempura, avocado cetriolo, insalata

verdure miste e alga wakame

salmone affumicato e phila

salmone, tonno p.g., maio,
cetrm!c cornpr::sta di wasabi

SELEZIONE A LA CARTE

NIGIRI

Ke salmone

EUro # ¢+ tonno pinna gialla
ha ricciola
ebi ¥ %) gambero cotto

gi “ anguilla grigliata
tako i -#) polpo
amaebi 3 gambero rosso di Sicilia

sgombro marinato

salmone

tonno pinna gialla

ricciola
amaebi %) gambero rosso
HOSOMAKI 4 4 PZ
salmone 4€
tonno pinna gialla 4€
ebi %/ gamberc cotto 4€
bi < gamberone e maio 5€
) anguilla grigliata 5€
avocado | (4 avocado 3€
GUNKAN %
ikur caviale di salmone
una ! ¢ spicy tartare di tonne p.g.
siclly . -} spicy tartare di gambero rosso
hotate (44124 tartare di capasanta, salsa ponzu,
cipollina
ebi extreme ¢/ tartare di gamberone,

ph|la e polvere di gambero rosse

4 PZ
6€
(13

4€
6€
7€

2 PZ
5€
5€
5€
4€
6€
5€
7€
4€

2PZ
5€
5€
5€
7€

12 PZ
10€
10€
10€
12€
12€

7€

2PZ
8€
6€
8€
6€

5€



